
秋 の 国 産 牛 ロ ー ス ス テ ー キ フ ェ ア
AUTUMN DOMESTIC  BEEF LOIN STEAK FAIR

赤身と脂身のバランスが良い、柔らかくしっかりとした味わいの
国産牛ロースを使用したステーキをご用意いたしました

﻿
スープ、ミニサラダ、ステーキ(150ℊ）、パン又はライス、デザート、コーヒー

￥9,200
Soup,Small salad,Steak,Bread or Rice,Dessert,Coffee

①味噌赤ワインソース
 Miso red wine sauce

合わせ味噌を使用したしっかりとしたコク

②白味噌グレービーソース
White miso gravy sauce

白味噌を使用した甘みとコクのバランス

③玉ねぎと梅のソース
Onion and plum sauce

玉ねぎの甘みと練り梅の程よい酸味

④柑橘胡椒とレモンのソース
Citrus pepper and lemon sauce

柑橘胡椒とレモンの爽やかな酸味

⑤マッシュルームと山椒のソース
Mashroom and Japanese pepper sauce 

マッシュルームと山椒のピリッとした辛味

※上記料金はサービス料 1 5％と消費税 1 0％が含まれております

A 15% service charge and a 10% tax are included.

下記よりお好きなソースを2種類お選びください

コース内容  Set Menu

Please choose two sauces from the list below



①本日の魚介のソテー　バルサミコソースとレモンオイル
Today’s fish sauté balsamic sauce and lemon oil

②真鯛のポワレ　ヴァンブランソース
Sea bream poêlé white wine sauce

③チキンソテー　柑橘胡椒ソース
Sautéed chicken citrus pepper sauce

④ポークソテー　玉ねぎと梅のソース
Sautéed pork onion and plum sauce

⑤ハンバーグステーキ　マッシュルームソース（+600円）
Hamburger steak mushroom sauce

⑥国産牛ステーキ（+4,700円）
Domestic beef steak
ステーキフェアページよりお好きなソースを2種類お選びください。
Please choose two sauces from the steak fair page.

A 15% Service Charge and a 10% tax are included

シェフおすすめコースメニュー
Chef's recommended course menu

前菜・スープ・メイン料理・パン又はライス・デザート・コーヒー付

Appetizer・Soup・Main dish・Bread or Rice・Dessert・Coffee

※ 上記料金はサービス料15％と消費税10％が含まれております

Aコース

メイン1品

¥4,500

One main dish

Bコース

メイン2品

¥6,500

Two main dishes

下記よりメイン料理をお選びください
Please choose your main dish from below



・チキン焼きカレー
Baked chicken  curry ¥3,300

・シーフード焼きカレー
Baked ｓeafood curry ¥4,400

・ビーフカレー
Beef curry ¥3,600

・三元豚ロースカツカレー
Pork loin cutlet curry ¥3,800

・ふじやまスープカレー
Fujiyama soup curry ¥3,900

※当ホテルのお米は国産米を使用しております

※ 上記料金はサービス料15％と消費税10％が含まれております

A 15% Service Charge and a 10% tax are included
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◇スパゲティ フィッシャーマンズワーフ ¥2,500
Spaghetti Fisherman's Wharf

◇スパゲティ ナポリタン ¥2,500
Spaghetti napolitane

◇サラダ/コーヒー又は紅茶セット ¥1,300
Small salad and coffee or tea set

◇デザート/コーヒー又は紅茶セット ¥1,400
Dessert and coffee or tea set

◇本日のスープ ¥900
Today’s soup

◇お子様プレート ¥3,000
Children plate

アラカルト
Single dish

※ 上記料金はサービス料15％と消費税10％が含まれております

A 15% Service Charge and a 10% tax are included



Asahi Super Dry Sapporo Bottle Beer (500ml)　

アサヒ　スーパードライ　生ビール サッポロ黒ラベル（中瓶）

【S】 200ml ￥ ￥
【M】 300ml ￥

Suntory Master's Dream

サントリー　プレミアムモルツ　生ビール　マスターズドリーム

 【M】 380ml ￥

Champagne

シャンパン　 Glass　（１００ｍｌ） ￥

Harf Bottle　（３７５ｍｌ） ￥

Full Bottle　（７５０ｍｌ） ￥

White wine

白ワイン Glass　（１2０ｍｌ） ￥

Full Bottle　（７５０ｍｌ） ￥

Red wine

赤ワイン Glass　（１2０ｍｌ） ￥

Full Bottle　（７５０ｍｌ） ￥

Hakoneyama　（Cold 180ml)

箱根山 ￥

Yamadajuurou
山田十郎 ￥

Ｐｌｕｍ wine　　梅酒

14,000

18,000

6,000

6,000

A 15% service charge and A 10% tax are included.

1,800

1,100

1,400

Wine　 ワイン

3,000

1,200

上記料金はサービス料15%、消費税を含んでおります。

1,200

Japanese sake　 日本酒

Beer　ビール

1,000 1,400
1,300



Duc　de Montagne 

デュク ドゥ モンターニュ
ミニボトル 200ml ￥ 1,700

Non Alcoholic White Wine  ノンアルコール白ワイン

Vintence Chardonnay

ヴィンテンス シャルドネ
ミニボトル 200ml ￥ 1,700

Non Alcoholic Red Wine  ノンアルコール赤ワイン

Vintence Merlot

ヴィンテンス  メルロー
ミニボトル 200ml ￥ 1,700

Non-Alcoholic Beer Premium Alcohol Free

サッポロ プレミアムアルコールフリー（小瓶）

334ml ￥ 900

Blood Orange Juice Ginger Ale     

ブラッドオレンジジュース ￥ 900 ジンジャーエール ￥ 800

Orange Juice Coca Cola 

オレンジジュース ￥ 800 コカ コーラ ￥ 800

Grapefruite Juice Perrie

グレープフルーツジュース ￥ 800 ペリエ ￥ 1,100

Apple Juice Fuji Mineral Water

アップルジュース ￥ 800 富士ミネラルウォーター ￥ 800

Oolong Tea Fuji Premium Sparkling Water

ウーロン茶 ￥ 800 富士プレミアムスパークリングウォーター

￥ 1,000

Non Alcoholic Sparkling Wine  ノンアルコールスパークリングワイン

　

Soft drink  ソフトドリンク

Non-Alcoholic Beer　ノンアルコール ビール


